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CENA DE NOCHEVIEJA

En Barcelona: la
ultima y nos vamos

Los mayas no tenian razon, motivo de sobra para
«petarlo»: la ciudad ofrece opciones para todos
los gustos y bolsillos para recibir el Afio Nuevo

ANA LUISA ISLAS

pesar de que el clima no lo
confirme, el 31 de diciembre
estd ala vuelta de la esquina.
Los precavidos ya tendran re-
servada cena y cotillén con meses de
antelacion. Para los amantes de la im-
provisacién, aqui opciones para dis-
frutar de una de las noches mas di-
vertidas del afio. Que no digan que en
Barcelona no se festeja la Nochevieja.

El Raval sigue pidiendo a gritos un
lugar en las guias turisticas de la ciu-
dad. ¢Por qué no agradecerle el esfuer-
zo festejando en este barrio la tiltima
noche del afo? Si algo se puede encon-
trar ahi es buen ambiente, buena mu-
sicay cada vez mejor comida. El1 Mar-
malade, en la Riera Alta, ofrecera un
buffet libre de tapas y bebidas por 67
euros para los que gusten disfrutar de
una atmosfera internacional. Para los
que prefieran un menu servido en toda
regla: Carmelitas y Dostrece, uno fren-
te al otro en la calle Merce, han crea-
do dos mends fusién para la ocasién.
En el Dostrece, la musica para acom-
pafar seran tres DJs que vienen expre-
samente de Nueva York para ameni-
zar la noche. El Carmelitas apuesta
por el bossa y el jazz en vivo.

Para los que aventurarse en el Ra-
val les resulte todavia un tanto peli-
groso, nada mas lejano de la verdad,
el Born es también una gran eleccion
para comenzar la noche y degustar las
uvas. Sagas, en Pla de Palau, es la
apuesta de los hermanos Rovira en
Barcelona (Els Casals, con una estre-
1la Michelin, en el Bergueda). La cena

de Nochevieja en este local esta basa-
da en productos 100% naturales, sin
aditivos ni colorantes. Vale la pena co-
ronar la visita con uno de sus «ginto-
nics». «Touché!».

Ya sea Born o Raval, el mejor lugar
para continuar la noche a tan solo unos
pasos es Placa Reial, centro neuralgi-
co de la fiesta barcelonesa. El recién
estrenado Bar Ocaifia tendra una fies-
ta de 25 euros por persona, con una
copa, en todos sus espacios. Las dis-
cotecas Karma, Jamboree y Zydecar
completan la oferta. Se pueden visitar
las cuatro esquinas de la plaza, para
escuchar musica de todos los gustos.

El Marula Café, a la vuelta, es ya un
clasico de la Nochevieja desde hace 3
afnos que abrid. «The Presidentes», los
DJs de casa, pondran a bailar a los asis-
tentes hasta el amanecer al ritmo del
funk, el bugaloo, el latin jazz y el soul.

Para los que prefieren no moverse
de sitio y lo quieren todo en el mismo
lugar, los hoteles de la ciudad son bue-
na opcion. Con una excelente y amplia
oferta gastronémica, tirardan la casa
por la ventana esa noche: ofrecen cena,
fiesta y hospedaje. Los hay de todos
los precios. Por ejemplo, el Majestic
ofrece una noche en una de sus suites,
con cena, cotillén y buffet para la re-
saca del primer dia del afio a 4.500 eu-
ros. En Barcelona, la oferta no hace
mas que crecer, por lo que las reservas
de tltima hora son bienvenidas tanto
en restaurantes como en hoteles. Ya
sea para cenar, para bailar o para dor-
mir, hay de todo para todos.

GENTE

Vistas increibles del Passeig de Gracia y una cena de lujo, en el Majestic**®

El Dostrece, en el Raval, culminara la cena con DJs internacionales

LA VERSION CINCO ESTRELLAS
HOTEL MAJESTIC

Menti de 12 platos, con bebidas y
cotillon incluidos. «Baile hasta el
amanecer», prometen desde el hotel.
225€ por persona. Tel. 93 488 1717.

LA BARCELONA MAS ECLECTICA
DOSTRECE

Este cldsico del Raval pone toda la
carne al asador para celebrar en
grande con un menu de 7 tiempos.
85 € por persona. Tel. 930301 7306.
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PRODUCTO DE PRIMERA

SAGAS

Menti a base de productos100%
naturales, para empezar el ano
purificados. 40€ por persona, sin
bebida. Tel. 902 520 522.

PARA AMANECER BAILANDO
MARULA CAFE

No hay mejor alimento que la muisica.
A medianoche, la aventura comienza.
12 € por persona, incluye copa.
Carrer Escudellers, 49.

Celebracion sin
salir de casa

A.L.L

La crisis haré que este afio mucha gente se
quede en casa. Algunos recurriran a los
recetarios de la abuela para ofrecer una
cena en condiciones sin tener que gastar
demasiado. Para los que prefieren no
entrar a la cocina, algunos restaurantes
ofrecen menus para llevar. El Fonda
Espafia, de Martin Berasategui, ofrece
nuevamente dos opciones de mena
cerrado, de 55y 62 euros por persona.

Los amantes de la cocteleria también
tienen opciones sin tener que salir de casa,
pero sin privarse de un buen aperitivo o un
delicioso combinado para digerir los
abusos de la cena. Mojitos, caipirifiasy
«gintonics», sin que el pringado de turno
se quede sin celebrar. Bars7t Barcelona
acude al rescate con todo lo necesario para
ofrecer una barra libre de marcas pre-
mium y cocteleria de autor a domicilio,
para un minimo de 15 personas, a 35 euros
por cabeza. El suefio de cualquiera que se
jacte de ser fiestero: lo mejor del bar, en
casa. No hace falta mucho espacio,
«usamos barras portatiles para espacios
pequenos». dice Carles Bonnin, su creador.



